
 
 
 
 
  

 

 

 

 

  

U n s e r e  s u p p e  i m  Tö p f c h e n  
Sizilianische Tomatensuppe               4.5 
Spinatblätter I Parisienne Brot I Ricotta 

+ Ragout von Garnelen vom Grill                                 2.0 
Oder fragt noch unserem Saison-Speziale ... 
 

 

!
Vo r s p e i s e n             p r o  P e r s o n  
 

Carpaccio von der roten Beete           9.5 
Rote Beete I Pinienkerne I Pesto I 2 Scheiben Parisienne Brot I Rucola 
 
 
 

San Daniele Schinken mit hausgemachten Grissini auf dem Holzbrett               12.5 
Hauchdünn aufgeschnittener Schinken I MARTHA´s Grissini  
 
 
 

MARTHA´s gemischte italienische Vorspeisen                                                      9.5 
Täglich frisch zubereitet I Gemüse und Produkte je nach Saison I San Daniele Schinken I gehobelter Parmesan I Pizza Pane    
 
 
 

Bruschetta MARTHA Style                          5.5 
2 Scheiben geröstetes Brot | frisch gewürfelte Tomaten | Zwiebeln | Oliven I Paprika | Basilikumbutter  
 
 
 

MARTHA’S Tomaten mit Mozzarella                       9.5 
Büffelmozzarella I Tomaten I Basilikum I Pesto I MARTHA Olivenöl 

S A L A T E (m i t  P i z z a b r o t )  

Kleiner gemischter Salat            3.5 
Bunter gemischter Salat I Gemüse der Saison I Balsamico Senf Dressing 
 

Großer gemischter Salat            6.5 
Bunter gemischter Salat I Gemüse der Saison I Balsamico Senf Dressing 
 

Salat von roter Beete mit jungem Blattspinat und Orangenfilets                 12.5 
Rote Bete | Äpfel | Zwiebeln I junger Blattspinat I Orangenfilets I gegrillter Halloumi I Linsen | Karotten I  
Koriander I Balsamico Senf Dressing 
 

Tomatenklassiker             6.5 
Tomaten I Zwiebeln I MARTHA Olivenöl I Münchner Kindl Himbeeressig 
 

Rustikaler Brotsalat nach dem MARTHA Hausrezept                    10.5 
geröstete Parisienne Brotecken I Tomaten I Thunfisch I Zwiebeln I gegrilltes Gemüse I Gurke I  
Basilikum I  Oliven I Rucola I Kräuteröl I Balsamico Senf Dressing   
 

Salat mit gegrillter Hühnchenbrust (warm), Avocado und Orangenfilets                 12.5 
Gegrillte Hühnchenbrust in feine Tranchen geschnitten I Bacon I Orangenfilets I Tomaten I Avocado I  
Mixsalat I Kapern I gehobelter Parmesan I Caesar Dressing 
 

Rucolasalat Ziegenkäse           11.5 
Rucolasalat I Ziegenkäse eingewickelt in San Daniele Schinken I gegrillte Zucchini I gebratener Pfirsich I  
rosa Beeren I Limettenhonig I Balsamico Senf Dressing 
 

Quinoasalat             11.5 
Quinoa | Kichererbsen | Zitrone I Pfirsich I Babyleaf Salat I Kirschtomaten I frischer Koriander I rosa Beeren I Limetten Dressing 

Seit dem 13. Dezember 2014 gilt die Lebensmittelinformationsverordnung für ganz Europa (LMIV EU). Ziel der Verordnung ist, Verbraucher stärker über Allergene und die 
Herkunft der Lebensmittel zu informieren. Aufgrund dieser Verordnung halten wir einen Allergeneinformationsordner parat, den Du gerne auf Anfrage einsehen kannst. 

 

U n s e r T Ä G L I C H  B R O T ( p r o  P e r s o n )  
3 verschiedenen Dips mit ofenfrischem Brot           5.5  

 

- PEPERONI DIP I Frischkäse | Naturjoghurt | Peperoni | Paprika  
- BABA GHANOUSH DIP I  Auberginen | Sesam | Zitrone 
- MARTHA OLIVENÖL I Meersalzflocken 
 

 

F am i l y  s t y l e  T i s c h b u f f e t  i d e a l  f ü r  f am i l i e n ,  f r e u n d e  u n d  k o l l e g e n  o d e r  d i e  n ä c h s t e  f e i e r 
Ab 4 Portionen kann jedes Gericht, welches mit einem        markiert ist, als MARTHA Family Style Tischbuffet in großen 
Schüsseln und Reinen bestellt werden. Oder Pizzen auf unserer eigens entwickelten Pizza-Etagere für maximal 4 Pizzen.  
Eine große, schön gedeckte Tafel mit Essen und Trinken zum Teilen, Probieren, Genießen und sich überraschen lassen. 

!



 
 
 
 
    

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

P i z z a  v e g e t a r i s c h  
Die Grüne – Pizza Spinat     12.5 
Polpa von Tomaten I Mozzarella I gekochter Spinat I Ei I zerbröselter Fetakäse I  
Spinatblätter I gehobelter Parmesan 
 

Die aus dem Wald – Pizza Funghi    12.5 
Ricotta I Mozzarella I frische Wiesenchampignons I Trüffelöl I Spinatblätter I 
gehobelter Parmesan 
 

Die aus dem Garten – Pizza Grillgemüse wah lwe i s e  a l s c a l z o n e  12.5 
Polpa von Tomaten I Mozzarella I Tomaten I gegrillte Aubergine, Paprika,  
Zucchini, Pimientos I Rucola I gehobelter Parmesan 
 

Die Fruchtige – Pizza Birne     12.5 
Ricotta I Mozzarella I Ziegenkäse I dünne Scheiben von der Birne I  
Gorgonzola I Babyleaf Salat I Limettenhonig I Walnüsse 
 

Die Griechische – Pizza Fetakäse    12.5 
Mozzarella I Ricotta I zerbröselter Fetakäse I Oliven I Babyleaf Salat I  
Honig I Walnüsse I Kräuteröl 

P i z z a  v e g a n ! ! ! !  
Die Vegane – Pizza Bruschetta  11.0!
Polpa von Tomaten I Bruschetta I Rucola I Balsamico 
Creme 
 
 

!

P i z z a  m i t  s c hwarz em T e i g  
Die von der Vulkaninsel – Pizza Hawaii   13.0 
Polpa von Tomaten I Mozzarella I dünne Scheiben von der Ananas I  
gekochter Hinterschinken I Tomaten I Babyleaf Salat I Chilihonig 
 

Die Indische – Pizza Curry und Huhn       wah lwe i s e  a l s c a l z o n e   13.0 
Polpa von Tomaten I Mozzarella I Hühnerbrust I Currysauce I Zwiebeln I  
gegrillte Paprika I frischer Koriander I Babyleaf Salat I gehobelter Parmesan 
 

Black and White – Pizza Pancetta    13.0 
Mozzarella I Kartoffeln I Pancetta I rote Zwiebeln I Ricotta I Babyleaf Salat I 
Kräuteröl I Limettenhonig 

P i z z a  S p e c i a l ! ! ! !
Die Pikante – Pizza Salsiccia  13.0 
Polpa von Tomaten I Mozzarella I Taleggio I Salsiccia I  
scharfe Salami I Pimientos I Rucola I Chilihonig 
 

 

P i z z a  m i t  F l e i s c h  
Die Besondere – Pizza Bolognese    13.0 
Mozzarella I Tomaten I Bolognese I rote Zwiebeln I 
Rucola I gehobelter Parmesan  
 

Die aus San Daniele – Pizza San Daniele   13.0 
Polpa von Tomaten I Mozzarella I San Daniele Schinken I Tomaten I  
Rucola I gehobelter Parmesan 
 

P i z z a  m i t  F i s c h     
 

Die aus dem Fluss- Pizza Lachs          13.5 
Polpa von Tomaten I Crème Fraîche I Lachs I 

Frühlingszwiebeln I gekochter Spinat I Spinatblätter I 

Limettenhonig I gehobelter Parmesan 
 
 

Die aus dem Meer –  
Pizza Tonno & Sardellen                    13.5 
Polpa von Tomaten I Mozzarella I Tomaten I Thunfisch I 

Sardellen I schwarze Oliven I Babyleaf Salat I Zwiebeln I 

Kapern I Thunfisch Creme 
 

Die  Krebsige – Pizza Garnele           13.5 
Ricotta I Mozzarella I Garnelen I Avocado I  

Spinatblätter I Avocado Creme I frischer Koriander  
 

Die  Unfassbare –  
Pizza mit Meeresfrüchten  13.5 
Polpa von Tomaten I Mozzarella I Tomaten I frische 

Meeresfrüchte I Oliven I Babyleaf Salat I Zitrone  

 

k l a s s i s c h  o d e r  a l s  C a l z o n e  
Bei unserer klassischen Pizza kannst du wählen, wie Du sie belegt haben möchtest. 
Alle anderen Pizzen haben Ihren festgelegten Belag. Danke für Euer Verständnis. 

Die Klassische       7.5 
Polpa von Tomaten I Mozzarella  

E X T R A S  ( Wah lwe i s e  m i t  )  :          
gekochtem Schinken in der Kräuterkruste    2.0  
klassischer Mailänder Salami          2.0 
scharfer Salami      2.0 
Thunfisch       2.0 
Sardellen        2.0 
Kapern         1.0 
Oliven         1.0 
Wiesenchampignons       1.0 
Zwiebeln       1.0 
Chili, Chilihonig oder Knoblauch      - kostet nix extra -  
 
 

E i n f a c h s o o d e r d a z u  (  2 2  cm )   
Die Einfache – Pizza Pane   5.5 
Pizzabrot I MARTHA Olivenöl I Italienische Kräuter 
 
 

 

P i z z a  m i t  D i n k e l t e i g ! ! + 2.0 
Jede Pizza ist auch mit Dinkelteig zu bestellen 

!

K l e i n e  K i n d e r p i z z a (  2 2  cm )     
Margherita     5.5 
Bolognese     6.5 
Schinken     6.5 
Salami     6.5 
Champignons     6.5 

 
!

    Wir lieben unsere 38 cm PizzA                        
Un d u n s e r e e i g e n s a n g e f e r t i g t e  

P i z z a- e t a g e r e ,  Ihr A u c h ?  
B i s  4  a u f g e s c h n i t t e n e  P i z z e n  z u m  p r o b i e r e n  u n d  t e i l e n  



 
 

 

 

 

 

 

  U n s e r e  p a s t a  k l a s s i k e r  
MARTHA´S Spaghetti Napoli                  7.0 
Spaghetti I Tomatensauce I gehobelter Parmesan I Knoblauch 
 

Penne Arrabiata      7.5 
Penne I Tomatensauce I Zwiebeln I Chili I Knoblauch I Rosmarin I  
gehobelter Parmesan 
 

Spaghetti Bolognese                  8.0 
Spaghetti I selbstgemachte Martha Bolognesesauce I Tomatensauce I 
gehobelter Parmesan I Spinatblätter 
 

U n s e r e  p a s t a  
Unsere Nudeln sind aus hochwertigem Hartweizen und mit viel Liebe produziert worden. Hierbei handelt es sich um ein 
exzellentes Produkt aus hochwertigen Rohstoffen. Diese Nudeln wurden von uns speziell für Euch ausgewählt und 
verarbeitet. Das „Made in Italy“ ist der Rahmen, der diese Nudel so einzigartig macht. Das schmeckt man bei jedem Bissen! 
 

P a s t a  m i t  f l e i s c h  
Penne mit Salsiccia      10.5 
Penne I Taleggio I Salsiccia I Spinat I Rucola I Fenchel I 
Weißwein I Sahne I Knoblauch  
 

Spaghetti mit grünem Spargel    10.5 
Spaghetti I Polpa von der Tomate I Zwiebeln I Grüner Spargel I  
San Daniele Schinken I Salbeibutter I Knoblauch I Pesto  
 

Spaghetti mit Hühnchen      10.5 
Spaghetti I gegrillte Hühnchenbrust I Kokosmilch I Rucola I 
Weißwein I Sahne I Bambussprossen I Zitronengras I Zwiebeln I 
frischer Koriander I Knoblauch 

G n o c c h i ! ! ! ! !
Gnocchi Porcini   11.5 
Gefüllte Gnocchi mit Ricotta – Steinpilzfüllung I  
Nussbutter I Trüffelöl I Wildkräuter 
 

Gnocchi MARTHA                               11.5 
Gnocchi I Gorgonzola I Tomaten I Pinienkerne 

 
 

Mar t h a ’ s  s p e c i a l  !!!!!!!!!!!
Tagliatelle Emiliana    11.5 
Tagliatelle I Schinken I Weißwein I Sahne I Muskatnuss I 
Erbsen I gehobelter Parmesan 

P a s t a  m i t  F i s c h        
Tagliatelle mit Lachs                  13.5 
Tagliatelle I Lachsscheiben I Tomaten I Rucola I Rosmarin 
 

Spaghetti mit Garnelen     13.5 
Spaghetti I Garnelen I Artischocken I Fenchel I Weißwein I  
Zitrone I frischer Koriander I Zwiebeln I Babyleaf Salat 
 

Sepia Spaghetti mit Meeresfrüchten    12.5 
Schwarze Spaghetti I gemischte Meeresfrüchte I Tomatensauce I Fenchel I  
Rucola I Weißwein I Zwiebeln I Zitrone I Artischocken I Babyleaf Salat 
 
 

F ü r  d i e  k i n d e r  
MARTHA’S Spaghetti Napoli              5.5 
Spaghetti I MARTHA Tomatensauce  
 

MARTHA’S Bolognese   5.5 
Spaghetti I MARTHA Bolognesesauce I Tomatensauce 
 

K l e i n e  S üß e P i z z a  (  2 2 cm )  
Die Schokoladige – Pizza Nutella    5.5 
Nutella I Banane I Mandelsplitter  

Die Fruchtige – Pizza Birne     5.5 
Birne I Mascarpone  I Zimt 
 

D E S S E R T o d e r was s ü s s e s f ü r zw i s c h e n d u r c h !

was F ü r d a n a c h  2cl 4.9 
 

SCHNAPS von der Alten Marille, Williams 
Christ Birne, Wald-Himbeere, Haselnuss, 
Kirsche oder vom Bodensee-Apfel 
 
MARTHA Hausgrappa  2cl 3.5 
Grappa Nonino Vuisinar 2cl 3.9 
Grappa Marzadro Amarone Reserva  2cl 5.5 

Averna    2cl 2.9 
Ramazzotti   2cl 2.9 
Sambucca   2cl 2.9 
Hierbas   2cl 2.9 
 

D e s s e r t k l a s s i k e r  
Panna Cotta mit Fruchtpüree im Glas    4.5 

MARTHA´s Tiramisu im Glas     4.5 
Schokoladenkuchen       3.5 
 

P r o f i t e r o l e s   pro Kugel 1.5 
 

Kleiner Schokoladen-Windbeutel  
mit dunkler Schokolade und Creme gefüllt 

G l u t e n f r e i e  P a s t a  ! + 2.0 
Jede Pasta ist auch mit glutenfreien 
Spaghetti oder Penne zu bestellen. 

!


